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Kungsfenan The Swedish Seafood Award presenterar en hel vecka
fylld med arrangemang kring fisk. En méngd kunniga talare belyser
fisket och fiskens betydelse bade historiskt och infér framtiden.
Veckans hajdpunkt @r utdelningen av Kungsfenan The Swedish
Seafood Award p& GéteborgsOperan.

Tisdag 9 februari
Insjcfisket d&, nu och i framtiden

Fiska efter historiska kunskaper i véra insjéar
Foredragshallare: Lars Géran Nilsson, kulturvetare, Vanermuseet

Det &r nar omvandlingen av samhdllet sker under 1700-1800 - talen
som ekonomin for fiskaren férflytias frén hushdllets horisont fill samhéillets.
Fragan vi i dag stéller oss &r: vad kan vi léra oss av de beskrivna, éldre
kunskaperna, som vi kan ta med oss i den nu férekommande debatten

kring samférvalining av véra fiskeresurser? Vad i traditionen, som kunskaps-

barare, kan vi bruka for eft mer hallbart fiske?

Siklgjan i Vénern
Foredragshallare: Marcus Drotz, Fil. dr, biclog, Vanermuseet

Folj med pa en historisk tillbakablick dér vi flier sikldjans utveckling hos
allménheten och inom yrkesfisket. Vi sidller oss frégan om vad det var
som hande under 1950+alet i Spikens fiskelédgere Och varfér romningen
av siklsjan startade i Vanem. Eft fiske som kort efter introduktionen
skapade rubriker i fidningarna runt Vanern. Hur ser fisket ut nu, néstan
sex decennier senare, vad hander med fiskebestandet idag? Péverkades
fisken och manniskorna bakom yrkesfisket?

Arrangér: Livsmedel i Vést
Plats: Lansstyrelsens horsal, Stora Badhusgatan 2 B

Tid: 9.30 il 11.30

OppeT seminarium
Anmélan senast den 1/2 2010 till inger.simon@businessregion.se

EU:s framtida fiskeripolitik

Hur kan vi se fill att fisket blir héllbart och I6nsamt pa l&ng sikie

12.45  Registrering

13.00  Inledning, véilkommen — Axel Wenblad, GD, Fiskeriverket
13.10  Ocean 2012 om reformen — Niki Sporrong, Fiskesekrefariafet
13.30  Vefenskaplig rédgivning — Fredrik Arthenius, Fiskeriverket

13.50  Fysisk planering av haven
Mikael Cullberg, Havsplaneringsutredningen

14.10  Det framtida yrkesfisket inom EU
Henrik Svenberg, Sveriges Fiskares Riksférbund

14.30  Kaffe
15.00  Strategi for fisket i Ostersién — Marcus Ohman, Jordbruksdep.

15.20  Regiondliserad fiskerifdrvaltning
Katarina Veem, Baltic Sea 2020

15.40  Fiskeriverkets arbete med EU:s gemensamma fiskeripolitik
Peter Funegard, Fiskeriverket

16.00  Diskussioner och slutsatser (fram till 16.30)

Arrangdrer:  Lansstyrelsen i Vastra Gotalands lan och Fiskeriverket
Plats: Lansstyrelsens horsal, Stora Badhusgatan 2 B
Moderator: Anders Carlberg, Vastra Gotalandsregionen

OppeT seminarium
Anmélan senast den 1/2 2010 till kristina.ohlsson@lansstyrelsen.se

Onsdag 10 februari
Godaste fiskpinnen — kocktévling fér barn

"Barnens egen matskola" &r Sveriges stérsta kockidvling fér bamn.

| &r gor mellanstadieelever upp om Sveriges godaste fiskpinne.

Nu &r det dags fér semifinal fér sodra Sverige. Projektet "Barnens egen
matskola" startades som eft initiativ fér att véicka matlust och intresse for
svenska révaror. Med en kul och enkel tévling uppmuntras bam och
familier att laga mer mat, upptécka nya révaror och nya smaker.

Mer information finner du p& www.barnensmatskola.se

Arrangérer: Svensk Fisk och Géteborgs Fiskauktion
Plafs: Burgardens utbildningscentrum (mitt emot Scandinavium)

Tid: 12.00 fill 14.00

Oppet evenemang. Vi bjuder pa “fiskpinnemacka”.
Anmélan senast 1/2 2010 till info@svenskfisk.se

Nyttig fisk i eft héllbart perspektiv

Fisk &r bra mat som ger kroppen ménga viktiga néringsémnen.
Men vilken fisk bér vi éta och varfére

12.45  Registrering
13.00  Introduktion — Katarina Veem, KSLA och Bruno Hedlund, SIK

13.10  R&d och rén om fisk

Monika Pearson, SLV — Staens Livsmedelsverk

13.30  Fish and kids
Susanne Blomquist, MSC Marine Stewardship Council

13.50  Fiskkonsumtion och IQ
Maria Aberg, Gateborgs Universitet

1410 Sill gér dig friskare = Dr. Helen Lindqvist — Avets skarpsill
14.30  Kaffe

15.00  Om vi ska dta fisk, vilken fisk ska vi dta mer av@
Dr. Friedrike Ziegler, SIK

15.30  Coop och fiskprodukier — Mikael Robertsson, Coop
16.00  Kommentar — Melker Andersson
16.20  Avslumingsord

Arangérer: SIK Institutet for Livsmedel och Bioteknik
KSLA Kungliga Skogs- och Lantbruksakademien
Plats:  Elite Plaza Hotel, Vastra Hamngatan 3

Oppei seminarium
Anmélan senast den 1/2 2010 via kalendariet pa www.ksla.se

Program 10-12 februari

Délice — Good food cities of the world

Délice &r ett néiverk av stéder som verkar f6r god matlagning.

Sedan starten fér & &r sedan i lyon har man idag vuxit fill 18 stader
i fyra varldsdelar. Syftet med Délice ér att uppmuntra dkad kontakt
mellan stéder éver hela vérlden som ér kénda fér sin gastronomiska
tradition. En kontakt som leder fill &kat utbyte av erfarenheter, idéer,
kreativitet, teknik och kunnande.

Arrangérer: Gateborg & Co och Géteborgs Stad
Arrangemanget &r endast dppet fér speciellt inbjudna gaster.

Torsdag 11 februari

Our seas, our fisheries — our food

The local, regional and global fisheries problems are our responsibility,
and a most challenging issue for all in the years to come.

Moderator
David Turner, Dean of the Faculty of Science, University of Gothenburg

09.00  Registration and Coffee

09.30  Infroduction, Director General Axel Wenblad,
Swedish Board of Fisheries

Swedish perspective (In Swedish)

09.35  Sveriges syn pa hdllbar fiskepolitik
Magnus Kindbom, Head of Political Staff, Ministry of Agriculture
En politik fér véra hav
AsarBritt Karlsson, State Secrefary, Ministry of Environment

09.50  Hur far vi reda p& hur havet méré
Prof. Ake Hagstram, Havsmilisinsfitutet

10.10  Panel debate

10.30  Coffee

European perspective (In English)

11.00  Fish on our Plates or Fish in the Sea —
What Future for the Common Fisheries Policy?

Dr. Joe Borg, Award winner of Kungsfenan 2009
Commissioner for Fisheries and Maritime Affairs 2004-2009

11.20  Carmen Fraga — fo be confirmed
Chairman, Fisheries Committee of the European Parliament

11.40  European Maritime Surveillance; Fisheries example

Harm Koster, Community Fisheries Control Agency (CFCA)

12.00  Baltic Sea Fisheries — Lessons learned and future perspectives
Reine J. Johansson, Chairman of the Baltic Sea RAC

12.20  Regional Concern for a Silent Sea
Roland Andersson, President of Region Véstra Gétaland

12.40  Panel debate

13.00  lunch - Handelsrétten

Global perspective (In English|

14.00  The journey of Namibia in Fisheries management since 1990
Dr. Abraham lyambo, Minister of Fisheries, Namibia,
Award winner of Kungsfenan 2009

14.20  Elements for successes in sustainable fisheries
seen from a global perspective
Ichiro Nomura — to be confirmed
Assistant Director General, FAO Fisheries Department

14.40  Food Security in a local and Climate Perspective
Director General Anders Nordstrém, Sida

15.00  Fisheries Development as Freedom
Prof. Svein Jentoft, University of Tromsé,//University of Gothenburg

15.30  Panel discussions

16.00  Conclusions and closing remarks
Director General Axel Wenblad, Swedish Board of Fisheries

Arrangérer: Kungsfenan The Swedish Seafood Awards medlemsorganisationer

Plats: Malmstenssalen, Handelshégskolan, Vasagatan 3
Seminariet &r dppet for allménheten.
Anmdlan senast den 1/2 2010 till marie.larsson@fiskeriverket.se



Torsdag 11 februari

Délice — Round table discussions

The discussions are a part of the Delice Network meefing,

city under microscope in cooperation with Kungsfenan The Swedish
Seafood Award. This extraordinary event brings together people from
an international network, award winners, various disciplines, cultures
and working fields. Among these, we are especially proud to present
this year's winner of Kungsfenan The Swedish Seafood Award,

the world's most famous and important chef — Paul Bocuse. A living
legend is awarded for his unlimited efforts to make fish and seafood
a gasfronomic experience.

Arrangérer: Géteborg & Co, Gateborgs Stad och Kungsfenan
Arrangemanget &r endast dppet for speciellt inbjudna gdster.

L ——
Presskonferens
12.00 Presentation av Kungsfenans pristagare samt presslunch

Maritim Gastronomi

Paul Bocuse, Frankrike, filldelas Kungsfenan 2009 i
kategorin Maritim Gastronomi, dérfér att han genom mat-
lagningstavlingen Bocuse d'Or p& ett utomordentligt satt
synliggjort fiskgastronomin. Prissumman ér pa 200 000 SEK.

Héllbar Fiskendring

Kungsfenan i Hallbar Fiskencring 2009 filldelas tv& pristagare:
Dr Abraham lyambo, namibisk fiskeriminister och minister

for naturresurser, for att Namibia under mer én ett decennium
har kunnat genomféra en héllbar férvalining av landets
fiskeresurser. Dr Joe Borg, EU-kommissionér och fidigare
utrikesminister p& Malta, darfér att fiskerifrégorna under hans
ledarskap faitt den uppmérksamhet som &r nédvéndig for

aft minska problemen i EU:s fiskevatten. Prissumman &r p&

200 000 SEK.

Arets Skarpsill

Avets Skarpsill 2009 gér till Dr Helen Lindgyist som genom sin
dokiorsavhandling utfért den férsta specifika undersskningen
av sillens halsoeffekter. Prissumman &r p& 30 000 SEK.

Plats: Elite Park Hotel
Arrangér: Kungsfenan The Swedish Seafood Award
Arrangemanget &r endast Sppet for media.

Prisutdelning
Kungsfenan The Swedish Seafood Award

Plats: GéteborgsOperan
Arrangérer: Kungsfenan The Swedish Seafood Award och Swedbank
Arrangemanget &r endast dppet for speciellt inbjudna géster.



Kungsfenan The Swedish Seafood Award skall inspirera och stimulera
fill en fortsatt sund utveckling av vér svenska mattradition, dér nérings-
rik fisk alltid varit och bér vara en av huvudingredienserna. Att vama
om detta kulturarv s& aft vi, ung som gammal, fill vardag och fest Gven
fortsétiningsvis kan njuta av havets och sjdamas lackerheter.

Arrangérer
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Goteborgs Universitet, Fiskeriverket, Lansstyrelsen i Vastra Gétalands Ién,
Vastsvenska Turistréddet, Swedbank, Svensk Fisk,
Vastra Gotalandsregionen, Svenska Mdssan och Géteborg & Co

Huvudpartners

YaVASTRA
) GOTALANDSREGIONEN
GOTEBORGS UNIVERSITET

go:teborg&co Swed bankO

LANSSTYRELSEN
VASTRA GOTALANDS LAN
ah
FISKERIVERKET
Partners
Havsmiljdinstitutet
Nationellt centrum fér havsmiljéanalys

ELITE PLAZA HOTEL

GOTEBORG

Europeiska Fiskerifonden
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